
ALMACOOL

Ideaal voor opslag van 
voedingsmiddelen

Hygiënische opslag

Eenvoudig in onderhoud

Rekken voor koelcellen, keukens, labo, ...

M
A
G

A
Z
IJ

N
IN

R
IC

H
TI

N
G



WWW.ALMASY.EU

Opstelling met kunststof legvlakken

Opstelling met rooserlegborden  Voorbeeld 
van een hoekopstelling met maximale 
stockage.

Opstelling met inox afdekplaat

Inox rekken voor hygiënische opslag aan een zachte prijs

•	 Uitermate geschikt voor gebruik in keukens, horeca, 

grootkeuken, cleanrooms, labo’s, zorginstellingen, enz.

•	 Stevige constructie uit hoogwaardig roestvrij staal (inox

•	 Draagvermogen tot 250 kg

•	 Keuze uit polypropyleen of inox legvlakken of inox 

roosterlegborden

•	 Eenvoudig te reinigen

•	 Eenvoudige montage zonder kruisschoren, langs beide zijden 

toegankelijk

Voor elke toepassing het juiste type legbord 

•	 Kunststof (Polypropyleen) 

 

 

 

 

 

•	 Rooster  

 

 

 

 

 

•	 Inox afdekplaat 
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Standaard afmetingen jukken (mm) - gemonteerd geleverd :

Hoogte 900 - 1200 - 1500 - 1650 - 2000 - 2500

Diepte 389 - 521 - 587(*)
* niet mogelijk met Polypropyleen legborden

Standaard lengtes leborgden (mm) :

Polypropyleen 600 - 700 - 800 - 900 - 1000 - 1100 - 1200 - 

1500

Rooster 600 - 900 - 1000 - 1200 - 1500

Inox 900 - 1000 - 1200 - 1500

Roestvrijstalen legbordrekken

ALMACOOL SI

•	 Grote keuze in afmetingen

•	 Geschikt voor gebruik in 

temperaturen boven 0°C.

•	 Geschikt voor 

de vaatwasser

•	 Roosterlegvlakken inox 

32*32 mm

•	 Voor een optimale  

luchtcirculatie bvb. in  

koel- en vriescellen

•	 Inox roosterbalken met 

inox afdekplaat

•	 Eenvoudig in onderhoud 

dankzij het egale legvlak

•	 Uitstekend geschikt vor 

vriescellen
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ALMACOOL LN
Rekken voor hygiënische opslag

Volledig modulair systeem voor voedingsgeschikte 

opslagtoepassingen

•	 Volledig modulair systeem voor voedingsgeschikte 

opslagtoepassingen

•	 Keuze uit inox of geanodiseerd aluminium

•	 Eenvoudig in onderhoud

•	 L- of U-opstelling zonder stapelverlies in de hoeken

Almacool LN 150

Rekkensysteem voor voedingsgeschikte opslagtoepassingen uit 

geanodiseerd aluminium 

•	 Keuze uit gesloten of roosterlegborden 

 

 

 

 

•	 Eenvoudig te monteren

•	 Opties : wielen/hangstangen/S-haken/schuine legvlakken

Almacool LN 250

Rekkensysteem uit roestvrijstaal 18/10 voor een absoluut 

hygiënische stockage

•	 Keuze uit geperforeerde of gesloten legborden 

 

 

 

 

•	 Eenvoudig te monteren en te onderhouden

•	 Opties : wielen/hangstangen/S-haken/schuine legvlakken 

 
Standaard afmetingen (mm) :

Hoogte 1450 - 1770 - 2090

Diepte 300 - 400 - 500 - 600

Lengte 600 - 700 - 800 - 900 - 1000 - 1100 - 1200 - 

1400 - 1500 - 1600 - 1700



Uw opslagprobleem is ook het onze.
 
“Wij maken plaats voor u!”, onze slogan, is dan 
ook letterlijk te nemen. Wij geven uw goederen, 
archief, u en uw collega’s meer plaats dankzij onze 
40 jaar ervaring in de wereld van magazijn- en 
archiefinrichting.
 

All in.
Van opmeting van de ruimte, intekening van het 
project, levering, montage tot onderhoud...
De Almasy-specialisten staan steeds tot uw dienst.

Betaalbare en overtuigende oplossingen.
Op basis van uw concrete situatie stellen wij u 
betaalbare oplossingen met kwaliteitsproducten voor.

Strijbeekseweg 13				  
2328 Hoogstraten				  
Tel. B: +32 (0)3 317 04 20			 
Fax B: +32 (0)3 315 88 22	
e-mail: info@almasy.be

Postbus 3196
4800 DD Breda
Tel. NL: +31 (0)76 531 77 43
e-mail: info@almasy.nl
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